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FICHA DE AVALIAÇÃO DE CERVEJA 

Nome do Juiz ___________________________________ 

ID/Rank BJCP do Juiz ____________________________ 

Email do Juiz ___________________________________ 

Estilo/Categoria _______________________________ 

Ingredientes Especiais ___________________________________________ 

Outras notas ___________________________________________________ 

INSTRUÇÕES: Assinale  onde expectativas do estilo não foram encontradas. E com: 1 baixo a 5 alto. 

AROMA  Malte Lúpulo Ésteres Outros  
Aspecto 
Malte 
Lúpulo 
Ésteres 
Fenóis 
Álcool 
 

     1     3     5 








Granulado 

Caramelo 

Pão  

Enjoativo  

Frutas escuras  

Torrado 

Queimado 

Cítrico 

Terra 

Floral  

Grama 

Herbal  

Pinho 

Picante  

Amadeirado 

Frutado 

Maça/Pêra 

Banana  

Berry 

Cítrico  

Fruta seca 

Uva  

Pêssego 

Brett 

Fruta 

Lático  

Fumaça 

Picante  

Vinhoso 

Madeira  

_______ 

 

APARÊNCIA       
Aspecto 
Clareza 
Tamanho da espuma 
Retenção da espuma 
Textura da espuma 

     1     3     5 





Especificações de COR: 
Cerveja:  Palha      Amarela  Ouro     Âmbar  Cobre         Marrom   Preta 
Espuma: Branca    Marfim   Creme   Bege     Caramelo  Marrom 
Outros:   Insípida  Turva      Opaca 

Comentários > 
SABOR  Malte Lúpulo Ésteres Outros Balanço 
Aspecto 
Malte 
Lúpulo 
Ésteres 
Fenóis 
Doçura 
Amargor 
Álcool 
Acidez 
Áspero 

     1     3     5 










Granulado 

Caramelo 

Pão 

Enjoativo 

Frutas escuras 

Torrado 

Queimado 
 

Comentários > 

Cítrico 

Terra 

Floral  

Grama 

Herbal  

Pinho 

Picante  

Amadeirado 

 

Frutado 

Maça/Pêra 

Banana  

Berry 

Cítrico  

Fruta seca 

Uva  

Pêssego 

 

Brett 

Fruta 

Lático  

Fumaça 

Picante  

Vinhoso 

Madeira  

_______ 

 

Maltado 

Lupulado 

Ambos 

 

SENSAÇÃO NA BOCA   Falhas Final Comentários  
Aspecto 
Corpo 
Carbonatação 
Calor 
Cremosidade 
Adstringência 

     1     3     5 







Insípido 

Efusiva 

Quente 

Acre 

Gordurosa 
Comentários > 

Enjoativo 

Doce 

Médio 

Seco 

Cortante 

 

   

IMPRESSÃO GERAL   Drinkability  Comentários 
Avaliação 

Acuracidade no estilo 

Mérito técnico 

Intagíveis 

1      3     5 







Eu terminaria a garrafa desta amostra 

Eu beberia uma jarra desta cerveja 

Eu pagaria por esta cerveja 

Por favor, me envie a receita !!! 

TOTAL Use o verso da folha para comentários adicionais 
Guia  
de 
pontuação 

Fenomenal 
Excelente 
Muito boa 

(45-50): Exemplo de estilo. Classe mundial. 

(38-44): Exemplifica bem o estilo, requer poucos ajustes. 

(30-37): Dentro dos parâmetros do estilo, falhas menores. 

Boa 
Razoável 
Problemas 

(21-29): faltam marcas do estilo e/ou falhas menores. 

(14-20): Off Flavors, aromas ou deficiências no estilo. 

(0-13): Off Flavors maiores e aromas dominando. 

FALHAS (assinale onde for percebida ou indicando 1-pouca, 3-media ou 5-alta intensidade) 
Falha Aroma Sabor Boca Falha Aroma Sabor Boca Falha Aroma Sabor Boca 

Ecetaldeído    Golpe d Luz    Ácido    

Alcoolico/Quente    Medicinal    Defumado    

Adstringente    Metálico    Picante    

Diacetil    Azedo    Enxofre    

DMS    Oxidado    Vegetal    

Ester    Plástico    Vinagre    

Gramínea    Solvente    Levedura    

 

Inscrição # 

12 

3 

20 

10 

Imperfeito 

Imperfeito 

50 

Imperfeito 

5 


