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FICHA DE AVALIAGAO DE CERVEJA

Inscrigao #
Nome do Juiz Estilo/Categoria
ID/Rank BJCP do Juiz Ingredientes Especiais
Email do Juiz Outras notas
INSTRUGOES: Assinale ¢ onde expectativas do estilo ndo foram encontradas. E com: 1 baixo a 5 alto.
AROMA Malte Lapulo Esteres Outros 12
Aspecto ¢ 1 3 5 O Granulado [ Citrico O Frutado O Brett
N!alte O 0O00o0o0O O Caramelo O Terra O Maca/Péra O Fruta
Il;sjtpel:*:)s g ggggg O Péf) . O Floral O Banana O Lético O Imperfeito
Fendis 0 ooooo [0 Enjoativo [ Grama O Bfar.ry O F%Jmaga
Alcool O ooooo [ Frutas escuras [ Herbal [ Citrico [0 Picante
O Torrado O Pinho [0 Fruta seca [0 Vinhoso
0 Queimado O Picante O Uva [0 Madeira
[0 Amadeirado [ Péssego O
APARENCIA 3
Aspecto ¢ 1 3 5 Especificagées de COR:
Clareza O OOOOO Cerveja: OPalha OAmarela O0Ouro OAmbar OCobre OMarrom [ Preta
Tamanho da espuma O OOOO0O  Espuma: OBranca [OMarfim COCreme [OBege [Caramelo COMarrom
Retencdo da espuma O OOOOO0O  Outros: Oinsipida OTurva  [OOpaca
Textura da espuma O Oogooog Comentirios >
SABOR Malte Lapulo Esteres Outros Balango 20
Aspecto ¢ 1 3 5 O Granulado O Citrico O Frutado O Brett O Maltado
Malte O OOoOooo O caramelo O Terra [0 Maca/Péra O Fruta O Lupulado
|:L'qu|0 0 o0oood [0 Pao [ Floral [J Banana [ Latico [0 Ambos O imperfeito
E:Eegie: g ggggg O Enjoativo O Grama O Berry OO0 Fumaga
O Frutas escuras [ Herbal [ Citrico [ Picante
Dogura e [ Torrado O Pinho [ Fruta seca [ Vinhoso
Amargor O OoOooad
Alcool 0O Ooooo [ Queimado [ Picante O uva [0 Madeira
Acidez O Oooooo O Amadeirado [ Péssego o_
Aspero O 0OoOooad Comentarios >
SENSACAO NA BOCA Falhas Final Comentarios 5
Aspecto ¢ 1 3 5 O Insipido O Enjoativo
Corpo ) O Ooood O Efusiva O Doce
E:Irct))ronatagao g ggggg [0 Quente [0 Médio O Imperfeito
. O Acre [ Seco
Cremosidade o Doooo O Gordurosa [ Cortante
Adstringéncia O OOogooog .
Comentarios >
IMPRESSAO GERAL Drinkability Comentarios 10
Avaliagdo 1 3 5 O Eu terminaria a garrafa desta amostra
Acuracidade no estilo OOOOO O Eu beberia uma jarra desta cerveja
Mérito técnico OOooogd O Eu pagaria por esta cerveja
Intagiveis Ooood O Por favor, me envie a receita !!!
TOTAL Use o verso da folha para comentdrios adicionais 50
Guia Fenomenal (45-50): Exemplo de estilo. Classe mundial. Boa (21-29): faltam marcas do estilo e/ou falhas menores.
de Excelente (38-44): Exemplifica bem o estilo, requer poucos ajustes. Razoavel (14-20): Off Flavors, aromas ou deficiéncias no estilo.
pontua;ﬁo Muito boa (30-37): Dentro dos parametros do estilo, falhas menores. Problemas (0-13): Off Flavors maiores e aromas dominando.
FALHAS (assinale onde for percebida ou indicando 1-pouca, 3-media ou 5-alta intensidade)
Falha Aroma | Sabor Boca Falha Aroma | Sabor | Boca Falha Aroma Sabor | Boca
Ecetaldeido H Golpe d Luz Acido
Alcoolico/Quente Medicinal Defumado
Adstringente Metalico Picante
Diacetil Azedo Enxofre
DMS Oxidado Vegetal
Ester Plastico Vinagre
Graminea Solvente Levedura

Traduzido por Edwar Bustamante da Fonseca — membro AcervA Paulista www.acervapaulista.com.br e co-fundador da CONSCERVA conscerva.blogspot.com
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