SUMULA DE CERVEJA

Programa de Competicdo Aprovado por AHA/BJCP
Use a Sumula Regular do BJCP para Avaliagdo e Retorno

Completos
Copyright © 2012 — BICP, Inc. http://www.homebrewersassociation.org
‘Nome do Juiz (forma) Estilo/Categoria N° Inscri¢ad

Outras Observagdes:
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I\\Email do Juiz

___________________________________________

INSTRUCOES: ‘W’ ou ‘&’ para atributos que vocé percebeu. Circule os quadros onde o esperado para o estilo ndo foi alcancado.

Lapulo Esteres
# Aspecto © B M A 0O Gréo [ Citrico O ‘Frutado’ 0O Brettanomyces
Malte O OOoooo O Caramelo O Terroso O Maca/Pera O Fruta
Lupulo O OOoood O Péo O Floral O Banana O Latico
Esteres O OOoood O Rico O Gramineo O Berry O Fumaca O Falhas
Fenois O OOoooo O Fruta Escura O Ervas O Citrico O Especiaria
Alcool O OO0ooo O Tostado O Pinho O Frutas Secas 0O Vinho
Dulgor O OOoood O Torrado O Condim. O Uva O Madeira
Acidez O OOoood O Queimado 0O Madeira O Drupa O
O OOoood Comentarios >
APARENCIA Especificadores de Cor 3
Aspecto © B M A Cerveja O Palha 0O Amarelo O Ouro O Ambar O Cobre O Marrom O Preto
Limpidez O OOoood Colar. OBranco OMarfim O Creme OBege OMoreno O Marrom
Tamanho Colar. O OOOOO Outros 0O Flat O Renda 0O LagrimasO Opaco
Retenc¢do Colar. O OOOOO
Textura Colar. Comentarios >
SABOR Malte Lupulo Esteres Qutros Equilibrio 20
# Aspecto © B M A 0O Gréo O Citrico O ‘Frutado’ O Brett. O Malte
Malte O OOoOooo O Caramelo O Terroso O Maca/Pera O Fruta O Lapulo
Lapulo O OOoood O Pao O Floral O Banana O Latico O Equilibrado
Esteres O OOoooad O Rico O Gramineo 0O Berry O Fumaca 0O Falhas
Fendis O OOoood O Fruta Escura O Ervas O Citrico O Especiaria
Dulcor O 0OO0oo O Tostado O Pinho O Frutas Secas 0O Vinho
Amargor O 0OO0oo O Torrado O Condim. O Uva O Madeira
Alcool O OOoOooo O Queimado 0O Madeira O Drupa O
Acidez O OoOoooo
Aspereza 0O 0O0OOOO
O OoOoooo
O oOOoood Comentarios >
SENSACAO NA BOCA Comentarios
Aspecto © B M A O Choca O Enjoativo
Corpo O 0OO0oo O Gusher O Doce
Carbonatagédo O OOoOooo O Quente O Médio
Calor O 00000 O Aspero O Seco O Falhas
Cremosidade O 0OO0O0ooog O Escorregadio O Picante

Adstringéncia O 0O00o00d

IMPRESSAO GERAL Drinkability Comentarios
Avaliacdo B M A O Eu beberia esta amostra até o fim
Precisdo de Estilo Ooooo O Eu beberia um pint desta cerveja
Mérito Técnico ooooo O Eu pagaria por esta cerveja

Intangiveis ooooo O Por favor, me mande a receita!!!
Use o verso da folha para comentarios adicionais

Destacado  (45-50): Exemplo do estilo de classe mundial Bom (21-29): Erra o alvo no estilo e/ou pequenas falhas

Excelente  (38-44): Exemplifica bem o estilo, requer minimos ajustes Regular (14-20): Sabores indesejados ou muito fora de estilo

Muito Bom (30-37): Dentro dos pardmetros do estilo, falhas minimas  Problema (0-13): Aromas ou sabores indesejados predominam
FALHAS (marque quando percebido ou aintensidade B, M ou A) Veja http://www.bjcp.org/faults.php para solu¢des sugeridas.

Acetaldeido Atingido por Azedo/Acido
Alcodlico/Quente Medicinal Fumaca
Adstringente Metalico Condimento
Diacetil Mofo Enxofre

DMS Oxidado Vegetal
Esterificado Plastico Vinagre
Gramineo Solvente/Fusel Levedura

Traducdo por Humberto Fréhlich (humberto.fr@gmail.com)



